
BREAKFAST MENU

BREADBASKET TO BEGIN / ΑΡΤΟΣ ΓΙΑ ΑΡΧΉ

HOMEMADE MARMALADES, BROWN & WHITE BREAD
ΣΠΙΤΙΚΈΣ ΜΑΡΜΕΛΆΔΕΣ, ΟΛΙΚΗΣ & ΛΕΥΚΌ ΨΩΜΊ  
NF EF LF V

3.5€

EGGS / ΑΥΓΆ 
served with toasted bread / σερβίρονται με ψητό ψωμάκι

EGGS KAYANA  with tomato sauce & feta cheese
ΚΑΓΙΑΝΆΣ  με τομάτα & φέτα  V NF 9€

SCRAMBLED EGGS 
ΑΥΓΆ ΣΚΡΆΜΠΛ  V NF 9€

SUNNY SIDE UP EGGS
ΤΗΓΑΝΗΤΆ ΑΥΓΆ   V NF 9€

GREEK OMELETTE
ΟΜΕΛΈΤΑ ΕΛΛΗΝΙΚΉ  V NF 10€

SOFT BOILED / HARD BOILED EGGS
ΒΡΑΣΤΆ ΑΥΓΆ 4 ΛΕΠΤΏΝ / 8 ΛΕΠΤΏΝ  V NF 9€

ΑDD ONS
AVOCADO / ΑΒΟΚΆΝΤΟ +4€
SMOKED SALMON / ΚΑΠΝΙΣΤΌΣ ΣΟΛΟΜΌΣ +4€
TRUFFLE / ΤΡΟΎΦΑ  +4€  

HOMEMADE GREEK PIES / ΣΠΙΤΙΚΈΣ ΠΊΤΕΣ

SPINACH PIE  spinach, herbs, Swiss chard
ΣΠΑΝΑΚΌΠΙΤΑ  σπανάκι, μυρωδικά, σέσκουλα  NF V 8€

CHEESE PIE feta cheese, mizithra cheese
ΤΥΡΌΠΙΤΑ  φέτα, μυζήθρα NF V 8€

GREEK YOGURT / ΓΙΑΟΎΡΤΙ 

YOGURT with honey & walnuts
ΓΙΑΟΥΡΤΙ με μέλι & καρύδια 5.5€

YOGURT with homemade granola 
ΓΙΑΟΥΡΤΙ με σπιτική γκρανόλα 5.5€

YOGURT with seasonal fruits salad
ΓΙΑΟΥΡΤΙ με φρουτοσαλάτα εποχής 5.5€

CHEESE & CHARCUTERIE PLATE 
ΠΙΑΤΈΛΑ ΤΥΡΙΏΝ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΏΝ 

SELECTION OF GREEK CHEESES & CHARCUTERIES 
Served with toasted bread
ΕΠΙΛΟΓΈΣ ΤΥΡΙΏΝ &  ΑΛΛΑΝΤΙΚΏΝ από την Ελλάδα. 
Σερβίρεται με ψητό  ψωμάκι    NF

12€

DESSERTS / ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

HOMEMADE GREEK ORANGE PIE
ΣΠΙΤΙΚΉ ΠΟΡΤΟΚΑΛΌΠΙΤΑ  V NF 7.5€   

CHOCOLATE CAKE 
ΚΈΙΚ ΣΟΚΟΛΆΤΑΣ  V NF 5€  

PAIN PERDU with yogurt cream and fruits
ΑΥΓΌΦΈΤΑ με κρέμα γιαούρτι και φρούτα   V NF 8.5€

FRUIT SALAD  
ΦΡΟΥΤΟΣΑΛΆΤΑ   V 5.5€

ALL DAY MENU



Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο).
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice).

Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών 
από άτομα κάτω των 17 ετών που δεν συνοδεύονται από γονείς ή κηδεμόνες.

No alcohol will be served to persons under the age of 17 years unless accompanied by a parent or guardian.

Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες.
Please inform the staff about any food allergies or intolerances.  

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Χρήστος Σιδηρόπουλος / Purchasing Manager: Christos Sidiropoulos

ariahotels.gr

In case the customer is allergic to any product, he is asked politely to contact the Manager in charge of the restaurant or the Chef. 

GF Gluten free option / EF Eggs free option / NF Nuts free option / DF Dairy free option / S Selfish / V Vegetarian option

COFFEE / KAΦΕΣ

FILTER COFFEE 4€

DECAFFEINATED FILTER COFFEE	 4€

GREEK COFFEE	 4€

DOUBLE GREEK COFFEE 4.5€

ESPRESSO 3.5€

DOUBLE ESPRESSO	 4€

ESPRESSO MACCHIATO	 4.5€

AMERICANO 4.5€

CAPPUCCINO 4.5€

GRAND CAPPUCCINO 5.5€

FREDDO ESPRESSO 4.5€

FREDDO CAPPUCCINO 	 5€

LATTE 5€

FLAT WHITE 5€

CHOCOLATE / ΣΟΚΟΛΑΤΑ

HOT CHOCOLATE 5.5€

COLD CHOCOLATE 5.5€

TEA / ΤΣΑΙ

ENGLISH BREAKFAST 5€

ENGLISH BREAKFAST DECAF 5€

EARL GREY 5€

GINGER LEMONGRASS 5€

SENCHA GREEN 5€

CITRUS MINT 5€

SMOOTHIES 

STRAWBERRY - BANANA				  
Strawberries, banana, almond milk, vanilla extract 9€

SLIM - DOWN					   
Frozen berries, low-fat yogurt, orange juice 9€

MATCHA SMOOTHIE				  
Matcha powder, coconut milk, banana, agave syrup 9€

FRESHLY SQUEEZED FRUIT JUICES 
ΦΡΕΣΚΟΙ ΧΥΜΟΙ

ORANGE 8€

APPLE 8€

GRAPEFRUIT 8€

CARROT 8€

COFFEES & BEVERAGES


